WROBA
STAVY

JAKNATO®)



Pripravime si kvéty nebo listy bylin (mata, medunka,
Serik, pampeliska, sedmikraska, Salvéj apod.)

DAME NEKOLIK KOLECEK CITRONU
NEBO 20 G KYSELINY CITRONOVE

OTRHAME KVETY CI LISTY BYLIN




Kvétiny ¢i byliny musime mit proprané vodou z
ddvodu cCistoty (v jakém misté trhame je zdsadni)

ZALIJEME PREVARENOU VODOU A
LOUHUJEME 24 HODIN PRECEDIME PRES PLATNO




Pfrecedény vyluh michame s cukrem a varime na 80 st.C

NA 1 LITR OBVYKLE DAVAME 1 KG
CUKRU

POUZIVAME BILY (PAK JE STAVA SVETLA)
Cl TRTINOVY (STAVA JE TMAVA)




Horkou stavu nalivdame do sterilizovanych sklenic,
konzervujeme lzickou alkoholu navrch

DO HORKYCH SKLENIC NALIJEME HORKOU STAVU,
DAME ALKOHOL A VICKUJEME HORKYM VICKEM

SKLENICE A VICKA STERILUJEME
VROUCI VODOU




